MATRIZ CURRICULAR DO CURSO SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM GASTRONOMIA

1° SEMESTRE

2° SEMESTRE

3° SEMESTRE

4° SEMESTRE

Moédulo I
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Modulo IIT

Mbédulo V

Médulo VII

DISCIPLINA 1 (80h)

DISCIPLINA 2 (40h)

DISCIPLINA 3 (80h)

Bases de Cozinha e Produgao
de Alimentos e Bebidas

Comunica¢do Empresarial

Seguranca e Higiene de
Alimentos

Enologia e Enogastronomia

Filosofia e Etica / Lingua
Brasileira de Sinais (Libras)*

Marketing e Gestdo de
Qualidade em Hospitalidade

Cozinha Internacional

Panificacdo e Confeitaria

Desenvolvimento Gerencial

Plano de Negocios

Elaboragdo de Cardapios e
Tecnologia de Alimentos

Planejamento Arquitetonico e
Manutencao

Modulo IT
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Médulo IV

Mboédulo VI

Modulo VIII

DISCIPLINA 1 (80h)

DISCIPLINA 2 (40h)

DISCIPLINA 3 (80h)

*Componentes curriculares optativos.

Cozinha Fria e Classica

Fundamentos da Administra¢ao

Histoéria da Gastronomia

Carga horaria por semestre: 400 h

Legislacao Aplicada a
Hospitalidade

Humanidades: Reflexdes
Contemporaneas

Nutricao e Dietética

Cozinha Regional Brasileira

Gestao Financeira

Desenvolvimento Pessoal

Empreendedorismo

Planejamento e Organizagdo de

Eventos

Carga horaria total do curso: 1.600 h

Técnicas de Servigo em
Hospitalidade




